FOLLOW THE

ZANDOLI

— PREMIUM RUM —

Dans certaines fles des caraibes, Zandoli est le nom créole d’'un
petit Iézard trés apprécie par les indigénes.

Souvent considéré comme sacré et porte-bonheur, il est présent
dans de nombreux proverbes et contes créoles ou il incarne le
symbole de la détente, de la sagesse, de 'évasion et du réve.

Curieux de nature, le Zandoli aime partir a la découverte de son
environnement.

En quéte permanente de soleil et de lumiére, il adore se
prélasser au soleil, aux heures les plus chaudes de la journée.
Tel un magicien, il change de couleur au gré de la température
ou de ses émotions.

C'est ce Zandoli qui nous a inspiré a créer de I'émotion...
Nos Rhums ZANDOLI sont a savourer lentement « en lézardant »

les yeux fermés dans un verre légerement chauffé dans le creux
de votre main et vous feront voyager au bout du monde.

Distributed by UMAMI srL

DISTRIBUTE

AT

A

ZANDOLI |
MARTINIQUE

Toute notre gamme de Rhums ZANDOLI est vieillie en Belgique
sur vieux flts de Bourbon. Le choix de nos barriques de grande
qualité et notre savoir-faire dans le «bousinage» de celles-ci
permet un développement et un vieillissement harmonieux et
durable des arbmes de nos rhums. Notre maitrise du temps
et de la température de chauffe de nos fiits est un parametre
fondamental dans I'expression organoleptique de nos rhums.
Nous procédons ensuite a des assemblages de f(ts pour garantir
une homogénéité, une régularité et une signature typée de nos
Rhums ZANDOLI.

ORIGINE:
Martinique.

TYPE D’ALCOOL:
Rhum brun issu d’un blend.

DISTILLATION:
Distillé en Martinique avec une premiére distillation
a 67° avant vieillissement a 50°.

ENVIRONNEMENT DE VIEILLISSEMENT :
En Belgique sur vieux f(its de Bourbon. Chauffe moyenne.

DUREE:
Moyenne de 2 ans de vieillissement
(assemblage d’ages différents).

CONTENU : 50cl ALC.: 40° | SUCRE: < 2gr/100ml

CARACTERISTIQUES
DE DEGUSTATION

NEZ: Ce rhum est déroutant et nous fait sortir des sentiers
battus. Avec un nez de fumé, de foin (notes végétales) et de
tabac, il ne laisse pas indifférent !

BOUCHE: Une bouche explosive avec une belle fraicheur qui
évolue ensuite vers des ardbmes de fruits confits (raisins de
Corinthe et dattes).

COULEUR : Acajou légérement ambrée.

EAN BOUTEILLE : 5413214000202
EAN CARTON DE 6 : 5413214000219
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